Savears

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

&<

lun. 27/05

Duo de carottes et concombre a la
vinaigrette du chef bio

RO

Lasagnes de boeuf
w®

Smoothie fraises et fromage blanc
bio

1<)

ECOLE DE CANTARON

Déjeuner

mar. 28/05 jeu. 30/05

Salade de %&-‘émis alafeta

Cappelleti ricotta épinards

Flan de couittes du pays bio

Crumble salé

Escalope de dinde
Sauce au curry

o Sauce puttanesca
st . Aux légumes de saison bio
Pommes de terre réties au romarin E

Petit suisse aromatisé bio

Kiwi bio Créme dessert chocolat bio

E ec

BIO

Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :

céréales & base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.

Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abaltues et découpées en France ou UE.
Ces menus sont susceptibles de modification d0 & I'approvisionnement.

B : Fruits et légumes de saison © : Plat fait maison 7+ : Viande bovine Frangaise @ : Produit issu de l'agriculture biologique 2. : Commerce
éauitable <: Poisson Frais -~ : Origine France

&

ven. 31/05

Salade de tomates au pistou bio

Filet de lieu frais fagon meuniére

Aux comnflakes
Ratatouille bio

RO
Brie bio él\a coupe

(o~

Ananas frais

£

6



